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<Об организации питания детей)

с целью организации питания детей, строгого выполнения и соблюдения

технологии приготовления блюд в соответствии с меню обеспеченияt

санитарно-эпидемиологического благополучия детей И сохранения их

здоровья, а также осуществления контроJlя по данному вопросу в 2023 -2,021

учебном году.

ПРИКАЗЫВАЮ:
1 .Организовать питание:
- всех обучающихся

1-4 классов из расчета 70,9З рублей в день на каждого,

5.11классоВИЗрасчеТа48,.76рУб.вДенЬнаках{ДоГо;
- за счет родительск;й платы (гпд) установить в размере 88,00 рублей - обел

и полдник.
2. N4атериально-
А.в.

ответственным лицом назначить кладовшика N4аленьких

3. Возложить ответственность

Щанилову Л.С., фельдшер школы

4,Ответственному за питание:

сос.гавить менtо-заказ накануне предшествующего дня, указанного в Metltc) и

предоставлять его на утверждение директору, ч п /-а

5. Сотрудникам пищеблока шеф-повару Щаниловой л,с,, кладовц{ику

N4аленьких А.В.
-рабоl,ать,голько 1-1o утвержденному меню;

-шеф-повару строго соблюдать технологию приготовления блюд, закладку

продуктов производить в присутствии ответственного за работу столовой,

-за своевременность доставки продуктов, точность веса, хранение

количества, качества (наличие качественных удостоверений, гигиенических

заключений И т.д.) И ассортименТ использУемьlх продуктов Hece,l

ответственность кладовщик I\4аленьких А,В,

- разрешить выдачу готовых бrrюд тоJIько после

работником и оформление соответствуюшеЙ записи

готовой продукции;

за организацию питания на шеф- повара

I\4альцева Л.д,

пробы медицинским
в журнале бракеража



-производить генеральные И ежедневные уборки пищеблока в соответствии с

составленным графиком (генеральная уборка 1 раз в 4 недели);

-кладовщику Маленьких А,в. ежемесячно проводить выборку остатков

продуктов питания с бухгалтерией.

б. В пишеблоке необходимо иметь:
-инатрукции по охране труда и технике безошасности, должностные

инструкции;
-медицинскую аптечку с набором медикаментов;

-суточную пробу;
-мерную посуду с указанием объеъца блюд,

гrодборку материала по

И.о.директора
должность

С приказом ознаклмлены:

Щанилова Л.С.
N{аленьких А.В.
Мальцева Л.А.
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